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ストリングスホテル東京インターコンチネンタル（東京都港区、ホテ

ルマネジャー：コリン・マッキャンドレス）では、中国料理レストラン

「チャイナシャドー」にて、秋の味覚の代表格である「上海蟹」を

味わえる『上海蟹フェア』を 10 月 19 日（月）より 12 月 6 日（日）

まで開催いたします。 

 

今年の「上海蟹特別コース」では、上海蟹をふんだんに使用した

メニューにチャイナシャドーで人気のメニューを組み合わせた、

8 種類のメニューから成るコースをご用意いたしました。 

こちらのコースでは、お一人様で上海蟹二杯分のお料理をお楽しみ

いただけます。また、全てのメニューは、蟹の甲羅から取り出した

スープで味付けをしているため、蟹の風味が口いっぱいに広がります。 

コース後半に提供する「上海蟹肉入り小籠包」には、生姜とプーアル茶の葉を黒砂糖で煮詰めた

特製生姜茶をセットにしました。生姜茶は体を温めるのみではなく、油分を落とし、コース全体を

さっぱりと仕上げてくれます。 

秋の夜長、東京の荘大な景色とともに、旬の味覚を心ゆくまでご堪能ください。 

 

 
 期間：2009 年 10 月 19 日（月） ～ 12 月 6 日（日）まで 

 時間：ディナータイム 16：00 ～ 22：00 

 場所：ストリングスホテル東京インターコンチネンタル 26F 

 中国料理「チャイナシャドー」 

 料金：上海蟹特別コース お 1 人様 12,600 円（税金込・サービス料別） 
＊ 上海蟹フェアでは、コース料理以外にアラカルトもお楽しみいただけます。 

 ご予約・お問い合わせ：チャイナシャドー TEL：03-5783-1257 

 コース内容につきましては次ページをご参照ください。 
 

“温故知新”中国四千年の伝統的な技と味付けを基に、「香り」、「味」、「色彩」、
「盛りつけ」、「食感」を、感性豊かに伝えます。創作の中国料理とは一線を画す、
『新感覚広東料理』は、各地方の伝統料理やテイストを織り交ぜつつ、素材の旨味を
存分に生かしたやさしい味付けと中国伝来の“医食同源”を彷彿とさせ、からだに
染みわたります。 
 
営業時間：11:30～22:00 (L.O. 22:00)  26 階 / 116 席：個室を含む 

チャイナシャドーについて 
（中国料理レストラン） 



 

このプレス・リリースに関するお問い合わせ、資料送付のご希望は、 
ストリングスホテル東京インターコンチネンタルＰ Ｒ 代理店、ケントス・ネットワークまでご連絡ください。 

℡： 03-3403-5328  /  e-mail： info@kentosnetwork.co.jp 
http://www.kentosnetwork.co.jp/

 
ストリングスホテル東京インターコンチネンタルは、2003 年 5 月に「ストリングスホテル東京」として開業し、
2007 年 5 月に「ストリングスホテル東京インターコンチネンタル」として新たなスタートをきりました。 「Home 
away from Home ～ 第二の我が家」をコンセプトとしたホテルは、客室数 206 室、Ｊ Ｒ 品川駅港南口徒歩 
1 分という立地にありながら、都会の喧騒をよそに、ゆったりとおくつろぎいただける空間をご提供いたします。
また、2 つのレストラン「ザ・ダイニング（フレンチフュージョン）」、「チャイナシャドー（中国料理）」では旬の
食材を使用したオリジナリティー溢れるお料理をお楽しみいただけます。 
至高のおもてなしと安らぎのホテルライフを心ゆくまでご堪能ください。 

広報担当： 足立 美香 

TEL: 03-5783-1162 / e-mail: mika.adachi@intercontinental-strings.jp 

www.intercontinental-strings.jp  

ストリングスホテル東京インターコンチネンタルについて 

  
Ｉ Ｈ Ｇ ・Ａ Ｎ Ａ ・ホテルズグループジャパンは、2006 年 12 月 1 日に、客室数で世界最大のホテルグループ
である Ｉ Ｈ Ｇ と、Ａ Ｎ Ａ の業務提携により設立されたジョイントベンチャー会社で、国内で合計 39 ホテル、
客室数 11,000室以上を運営する日本最大のインターナショナルなホテル運営会社です。 
2009 年 4 月 1 日には、沖縄で初めてのインターナショナルなラグジュアリーホテルとして、Ａ Ｎ Ａ インター
コンチネンタル万座ビーチリゾート、Ａ Ｎ Ａ インターコンチネンタル石垣リゾートが同時にオープンしました。

Ｕ Ｒ Ｌ： www.anaihghotels.co.jp   
Ｉ Ｈ Ｇ ・Ａ Ｎ Ａ ・ホテルズグループジャパンの最新情報については、オンラインのプレスリリースサイトを 
ご確認ください。 www.anaihghotels.co.jp/corporate/pr 

Ｉ Ｈ Ｇ ・Ａ Ｎ Ａ ・ホテルズグループジャパンについて 

 
 

前菜四種盛り合わせ 
 

上海蟹のほぐし身と粒切り芝海老の炒め レタス包み 
 

上海蟹のほぐし身入りふかひれのスープ 
 
 
 
 
 
 
 

北京ダック 
 

ソーメン瓜詰め絹傘茸の上海蟹のほぐし身あんかけ 
 

特製生姜茶と上海蟹肉入り小籠包 
 

上海蟹のほぐし身入り雑炊 
 

中国式温豆腐の甘味デザート 

“上海蟹”特別コース

＊ ふかひれスープを下記の料理にグレードアップ出来ます。 
 

上海蟹のほぐし身入りふかひれの姿煮込み 
 (追加料金 ￥2,100) 

 
上海蟹のほぐし身入りふかひれの炒め 極上澄ましスープ添え 

 (追加料金 ￥4,725)  


