
 

 
 
 
 
 
 

ストリングスホテル東京インターコンチネンタル（東京都港区、総

支配人：エリック・ウェインマン）は、2 月 13 日と 14 日の二日間
限定で、2 種類のバレンタインデースペシャル宿泊プランを販売
いたします。 
 
「シャンパーニュ・バレンタイン at THE DINING」は、ご宿泊にフ
レンチフュージョンレストラン「ザ・ダイニング」の特別ディナーを
組み合わせました。2 月 1 日より開始するヴーヴ・クリコ ロゼ シャ

ンパーニュランチを特別にディナーにアレンジし、ランチプラン同様、ヴーヴ・クリコ ローズラベル
がフリードリンクでお楽しみいただけます。 
 
「シャンパーニュ・バレンタイン at CHINA SHADOW」は、ご宿泊に中国料理レストラン「チャイナシ
ャドー」の特別ディナーを組み合わせました。窓側のお席で素晴らしい東京の夜景をご覧いただきな
がら、ドン ペリニヨンをお楽しみいただけます。 
また、こちらの 2 つの特別ディナーは、レストランのみでのご利用も可能です。 
この機会に、ぜひ大切な方とロマンチックで優雅なバレンタインデーをお過ごしください。 
 
 
 
特典： 

● ザ・ダイニングのバレンタイン特別ディナー 
● ヴーヴ・クリコ ローズラベルはフリードリンク制（飲み放題） 

 
期間： 
 2009/2/13 ～ 2/14 
 
対象客室： 
 デラックス、プレミア・バスビュー、プレミア・ルーム、ザ・スイート 
 
料金： 

 ※ 上記料金は 2 名 1 室料金です。（税金・サービス料込） 
 ※ 東京都宿泊税は別途 
 
ご予約・お問い合わせ：宿泊予約 03-5783-1204 
 

ルームカテゴリー 2 名 1 室料金 ルームカテゴリー 2 名 1 室料金 

デラックス 55,000 円 ～ プレミア・バスビュー 62,000 円 ～ 

プレミア・ルーム 62,000 円 ～ ザ・スイート 75,000 円 ～ 



 
 
特典： 

● チャイナシャドーのバレンタイン特別ディナー 
● ドンペリ ニヨン グラス 1 杯付き 
● 窓側の席を確約 
 ※ 窓側のお席は、数に限りがございますので、先着順とさせていただきます。予めご了承下さい。 

 
期間： 
 2009/2/13 ～ 2/14 
 
対象客室： 
 デラックス、プレミア・バスビュー、プレミア・ルーム、ザ・スイート 
 
料金： 

 ※ 上記料金は 2 名 1 室料金です。（税金・サービス料込） 
 ※ 東京都宿泊税は別途 
 
ご予約・お問い合わせ：宿泊予約 03-5783-1204 
 
 

ルームカテゴリー 2 名 1 室料金 ルームカテゴリー 2 名 1 室料金 

デラックス 55,000 円 ～ プレミア・バスビュー 62,000 円 ～ 

プレミア・ルーム 62,000 円 ～ ザ・スイート 75,000 円 ～ 

 ザ・ダイニングについて 
（フレンチフュージョン レストラン＆ バー） 

 
南仏２ ツ星レストラン「ロアジス」の味を伝える本格フランス料理をベースに、地
中海、イタリアン、アジアンテイストを融合した、独創性あふれるフュージョンスタ
イルをご提供いたします。日中は陽光ふりそそぐ開放感あふれる空間で、夜はキャ
ンドルライトと水のハーモニーが醸し出す神秘的な空間で、あでやかに盛り付けら
れたお料理を、夜更けにはバーでグラスを傾けながら優雅な語らいをお楽しみい
ただけます。 
 
営業時間：6:30～24:00 (L.O. 23:30)  26 階 / 89 席 

“温故知新”中国四千年の伝統的な技と味付けを元に、「香り」、「味」、「色彩」、
「盛りつけ」、「食感」を、感性豊かに伝えます。創作の中国料理とは一線を画す、
『新感覚広東料理』は、各地方の伝統料理やテイストを織り交ぜつつ、素材の旨
味を存分に生かしたやさしい味付けと中国伝来の“医食同源”を彷彿とさせ、か
らだに染みわたります。 
 
営業時間：11:30～22:00 (L.O. 22:00)  26 階 / 116 席：個室を含む 

チャイナシャドーについて 
（CHINA SHADOW） 



 
 

このプレス・リリースに関するお問い合わせ、資料送付のご希望は、 

ストリングスホテル東京インターコンチネンタルＰＲ代理店、ケントス・ネットワークまでご連絡ください。 

℡： 03-3403-5328  /  e-mail： info@kentosnetowrk.co.jp 

http://www.kentosnetwork.co.jp/ 

 
THE DINING 

 
帆立貝のブルグールのティンバル仕立て オレンジとガラムマサラ風味 

 
蕪のクリームスープ 

 
 スズキのポワレ 白いんげん豆のトマト煮と赤ワインソース 

 
イベリコポークのハーブグリル アスパラガスとオリーブ アンティーブ風ソース 

 
バレンタインデザート 

 
パン・コーヒーまたは紅茶 

 
 
 
 

CHINA SHADOW 
 

焼き物と蒸し点心の盛り合わせ 
 

二種シーフードと季節青野菜の炒め 
 

蟹肉入りふかひれとアロエの煮込み 蟹の卵のロワイヤル風 
 

活帆立貝の XO ソース蒸し 
 

天使の海老のチリソース煮 
 

ニラ風味の翡翠焼ビーフン 
 

チョコレートの香りのプディング 

Ｉ Ｈ Ｇ ・Ａ Ｎ Ａ ・ホテルズグループジャパンについて 
  
Ｉ Ｈ Ｇ ・Ａ Ｎ Ａ ・ホテルズグループジャパンは、2006 年 12 月 1 日に、客室数で世界最大のホテルグルー
プであるＩ Ｈ Ｇ と、Ａ Ｎ Ａ の業務提携により設立されたジョイントベンチャー会社で、国内で合計 42 ホテル、
客 室 数 12,000 室 以 上 を 運 営 す る 日 本 最 大 の イ ン タ ー ナ シ ョ ナ ル な ホ テ ル 運 営 会 社 で す 。
Ｕ Ｒ Ｌ ： www.anaihghotels.co.jp  Ｉ Ｈ Ｇ ・Ａ Ｎ Ａ ・ホテルズグループジャパンの最新情報については、
オンラインのプレスリリースサイトをご確認願います。 www.anaihghotels.co.jp/pr 

ストリングスホテル東京インターコンチネンタルについて 
  
ストリングスホテル東京インターコンチネンタルは、2003 年 5 月に「ストリングスホテル東京」として開
業し、2007 年 5 月に「ストリングスホテル東京インターコンチネンタル」として新たなスタートをきりま
した。 「Home away from Home ～ 第二の我が家」をコンセプトとしたホテルは、客室数 206 室、ＪＲ品
川駅港南口徒歩 1 分という立地にありながら、都会の喧騒をよそに、ゆったりとおくつろぎいただける空
間をご提供いたします。 また、2 つのレストラン「ザ・ダイニング（フレンチフュージョン）」、「チャイ
ナシャドー（中国料理）」では旬の食材を使用したオリジナリティー溢れる料理をお楽しみいただけます。
至高のおもてなしと安らぎのホテルライフを心ゆくまでご堪能ください。 
 

広報担当： 足立 美香 

TEL: 03-5783-1162 / e-mail: mika.adachi@intercontinental-strings.jp 

www.intercontinental-strings.jp  

※ レストランのみをご利用の場合は、お 1 人様 15,000 円（税金・サービス料込）にて上記メニューをお楽しみいただけます。


