
 

 

 

 

 

 

 

ストリングスホテル東京インターコンチネンタル（東京都港区港南、運営：ＩＨＧ・ＡＮＡ・ホテ

ルズグループジャパン）は、５月２０日の開業５周年とインターコンチネンタルホテルとの共同ブ

ランド化１周年を記念して、ディナー、宿泊、ウエディングなどの特別プランをご用意いたしま

した。５周年記念のテーマ「響き合う これからも いつまでも・・・」を念頭に、充実した内容

を特別料金で提供させていただきます。 

 

響き合う これからも いつまでも・・・（5/20 ～ 09/5/19） 

• ２世代、３世代のご家族揃っての記念日にぴったりの 

 ４～８名様用宿泊プラン 

• 主賓の２名はピークスイートにご宿泊 

• 他２～６名様のご宿泊は、スイートルーム、またはクラブ インターコ

ンチネンタルルーム 

• ディナーとフルボトルシャンパン・赤・白ワイン（計３本） 

• 5周年限定オリジナルテディベア付き 

＜サンプル・メニュー＞ 

- 春野菜、タラバガニと鮮魚の菜園風生姜風味のドレッシングとわさびオリーブオイル添え 

- じゃがいもと洋葱の冷製ポタージュ、フランス産トリュフ添え、パリソワ仕立て 

- 季節の鮮魚のポアレ、南仏風野菜たっぷりのソース 

- 特選黒毛牛フィレ肉のポアレ、フォアグラ添え 

- シェフお勧めのデザート 

- 特製ブレッド 

- コーヒー、紅茶、ハーブティーよりお好みの一品 

• ご滞在中に撮影した記念写真でミニアルバムを作成し、プレゼント 

• ご滞在１０日前までに要予約 

• 料金：￥３５０,０００ ～ ￥５５０,０００ 

＊消費税・サービス料込み、東京都宿泊税は別途加算 

 

The ５th Anniversary（5/20 ～ オリジナルテディベア終了次第） 

• ５周年限定オリジナルテディベアとシャンパン（フルボトル）＆ 

 フルーツセット付きの宿泊プラン 

• アルコールが苦手な方には、ショートケーキ（ホール１２㎝）をご用意 

• 料金： 

 デラックス ￥４５,０００（日曜・平日）/ ￥５０,０００（土・祝前日） 

 クラブ インターコンチネンタル デラックス  ￥５０,０００（日曜・平日）

  ￥５５,０００（土・祝前日） 

＊消費税・サービス料込み、東京都宿泊税は別途加算 



 

The 5th Anniversary High Tea Set（5/20 ～ 6/20 ティータイム） 

• 旬の食材を取り入れた特別ハイティーセット（１日限定１０食） 

• コーヒー、紅茶、ハーブティーよりお好みの２種を選択 

• グラスシャンパン 

＜サンプル・メニュー＞ 

- フォアグラサンド 
- クロワッサン サーモンサンド 
- ピンチョス３種 
- 有機人参のムース 
- 無農薬山中トマトのコンポート 

- バラエティー デザート（約７種） 
- お飲物 コーヒー、紅茶、ハーブティーよりお好みの２種 
- グラスシャンパン 

• 料金：￥５,２５０（税込・サービス料別） 

• 場所：ザ・ダイニング 

 

The ５th Anniversary Dinner（5/20 ～ 09/5/19 ディナータイム） 

• ２名様でお楽しみいただく、特別フルコースディナー 

• お料理＋ボトルワイン（シャンパン・赤・白ワインのいずれか） 

＜サンプル・メニュー＞ 

- 春野菜 タラバガニと鮮魚の菜園風 生姜風味のドレッシングと 
  わさびオリーブオイル添え 

- 人参のムース カルダモンと生姜の風味 
- 春キャベツとそら豆 パンチェッタのオレキエッテ 春の香り 
- 阿久根産真鯛のグリル プロバンス風 野菜とアンチョビーのソース 
- 魚料理または肉料理（セレクションよりお選びいただけます。） 
- デザート、コーヒーまたは紅茶 

• 料金：￥５２,５００（２名様）（税込・サービス料別） 

• 場所：ザ・ダイニング 

 

CHINA SHADOW ５周年の夕べ（5/20 ～ 8/31 ディナータイム） 

• ５周年を記念した特別ディナーメニュー 

＜サンプル・メニュー＞ 

- 前菜４種盛り合わせ 
- ホタテ貝と文甲イカの紅麹炒め 
- 大正エビの辛味炒め 蟹肉あんかけ 
- フカヒレの姿煮込み 
- 北京ダック 
- 薄切りアワビの造り オイスターソース風味 
- ワンタン入りＸＯ醤煮込みそば 
- 本日のデザート２種 

・ ２名様から 

・ 料金：￥１２,６００（税込・サービス料別） 

・ 場所：チャイナシャドー 



 

５周年記念限定メニュー 紹興酒テイスティングセット（5/1 ～ 8/31 終日） 

• 熟成度の違う１０年、１５年、２０年物の紹興酒３種を、グラスで 

 お楽しみいただけます 

• 紹興酒に合うトンポーロウ（豚の角煮） 

• 料金：￥５,２５０（税込・サービス料別） 

• 場所：チャイナシャドー 

 

 

Brilliant Day Wedding（5/20 ～ 09/5/19） 

• “クリスタル” と “輝き” をテーマにウエディングプランナーが 

 アイテムを厳選した披露宴をご提案 

• 期間内にお申し込みをいただいたお客様が対象 

• 料金：￥５,０００,０００（税金・サービス料込） 

 

 

The ５th Anniversary Cocktail（7/1 ～ グラス終了次第） 

• ５周年特別カクテル “The ５th Galaxy ～ 永遠の琴線 ～” に使用した同型の
カクテルグラスをプレゼント 

• カクテルグラスは、５周年特別カクテルのレシピとセットにして 

 お渡しいたします。 

• 料金：￥５,２５０（税込・サービス料別） 

• 場所：ザ・ダイニング 

 

 

 

お問い合わせ・ご予約：ストリングス東京インターコンチネンタル Tel：０３-５７８３-１１１１（代表） 

 

 

ＩＨＧ・ＡＮＡ・ホテルズグループジャパンについて 
  
ＩＨＧ・ＡＮＡ・ホテルズグループジャパンは、２００６年１２月１日に、客室数で世界最大のホテルグ
ループであるＩＨＧと、ＡＮＡの業務提携により設立されたジョイントベンチャー会社で、国内で合計
４２ホテル、客室数１２,０００室以上を運営する日本最大のインターナショナルなホテル運営会社です。
ＵＲＬ： www.anaihghotels.co.jp ＩＨＧ・ＡＮＡ・ホテルズグループジャパンの最新情報については、
オンラインのプレスリリースサイトをご確認願います。 www.anaihghotels.co.jp/pr 

ストリングスホテル東京インターコンチネンタルについて 
  
ストリングスホテル東京インターコンチネンタルは、２００３年５月に「ストリングスホテル東京」として
開業し、２００７年５月に「ストリングスホテル東京インターコンチネンタル」として新たなスタートをき
りました。 「Home away from Home ～ 第二の我が家」をコンセプトとしたホテルは、客室数２０６室、
ＪＲ品川駅港南口徒歩１分という立地にありながら、都会の喧騒をよそに、ゆったりとおくつろぎいただけ
る空間をご提供いたします。 また、２つのレストラン「ザ・ダイニング（フレンチフュージョン）」、「チャ
イナシャドー（中国料理）」では旬の食材を使用したオリジナリティー溢れる料理をお楽しみいただけます。
至高のおもてなしと安らぎのホテルライフを心ゆくまでご堪能ください。 
 

広報担当： 足立 美香 

Tel: 03-5783-1162 / e-mail: mika.adachi@intercontinental-strings.jp 

www.intercontinental-strings.jp  

このプレス・リリースに関するお問い合わせ、資料送付のご希望は、 

ストリングスホテル東京インターコンチネンタルＰＲ代理店、ケントス・ネットワークまでご連絡ください。 

℡： 03-3403-5328 / e-mail： info@kentosnetowrk.co.jp 

http://www.kentosnetwork.co.jp/ 


